LA CUISINE JAPONAISE

S ’z

ENTREES

J1 - Gyoza frits Poulet ou Végétariens* : 6 piéces
J2 - Tempura de Gambas* : 4 pieces

J3 - Salade de Calamar*

J4 - Salade Wakamé*

(Algue verte a I'huile et graines de sésames)

J5 - Salade de Chou Chinois

NIGIRI SUSHIS

J10 - Nigiri Avocat : 2 pieces

J11 - Nigiri Saumon : 2 pieces

J12 - Nigiri Crevette : 2 pieces

J13 - Nigiri Thon : 2 pieces

J14 - Nigiri Anguille grillée : 2 pieces

J15 - Nigiri Calamar: 2 pieces

J16 - Gunkan Saumon ciboulette : 2 pieces

CHIRASHIS

J20 - Chirashi Saumon

J21 - Chirashi Crevettes

J22 - Chirashi Thon

J23 - Chirashi Anguille grillée
J24 - Poke bowl

J25 - Tartare Saumon et Thon

SASHIMIS

J30 - Sashimi Saumon : 7 pieces
J31 - Sashimi Thon : 7 piéces
J32 - Sashimi Saumon et Thon : 7 pieces

BROCHETTES YAKITORI

J40 - Yakitori Boeuf Fromage* : 4 pieces
J41 - Yakitori Poulet : 4 pieces
J42 - Yakitori Crevettes : 4 pieces

MAKIS OU CALIFORNIAS

J50 - Maki ou California : Saumon - Avocat : 6 pieces

J51 - Maki ou California : Saumon - Concombre : 6 pieces
J52 - Maki ou California : Crevette - Avocat : 6 pieces

J53 - Maki ou California : Crevette - Concombre : 6 pieces
J54 - Maki ou California : Thon - Avocat : 6 pieces

J55 - Maki ou California : Thon - Concombre : 6 piéces
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LA CUISINE JAPONAISE
U 1‘#

PLATEAUX COMPOSES

J61 - Plateau 1: 1 personne 18,50€
6 Makis saumon avocat + 6 California thon concombre + 2 Sushis saumon + 1 Soupe miso
J62 - Plateau 2 : 2 personnes 34,50€

6 Makis saumon avocat + 6 California crevette concombre + 6 Spring rolls thon avocat + 2 Sushis saumon + 2 Sushis thon + 2 Soupes
miso

J63 - Plateau 3 : 3 personnes 54,50€
6 Makis saumon avocat + 6 California thon avocat + 6 Makis <modern» saumon et fromage frais + 6 Spring rolls crevette concombre
+ 3 Sushis saumon + 3 Sushis Thon + 3 Gunkan-Makis au saumon + 3 Soupes miso

J64 - Plateau «Fresh» 14,50€

3 Fresh rolls saumon avocat + 4 Fresh rolls saumon fromage

SOUPES & SUPPLEMENTS

J70 - Ramen Poulet 15,50€
J71 - Ramen Boeuf 17,00€
J72 - Ramen Fruits de mer 20,00€
J80 - Riz Shari 3,50€
(Riz vinaigré pour sushis)

J81 - Soupe miso 3,50€
(Miso : Pate de soja et riz fermentée)

J82 - Soupe miso au saumon frais 5,50€

DESSERTS

NOS PATISSERIES :
D1 - Shiro Daifuku* 5,20€
(Gateau de riz fourré a la pate de harricot azuki) blanc
D2 - Sakura Mochi* 7,20€
(Gateau de riz a la fleur de cerisier fourré a la pate de harricot azuki) rose
D3 - Financier au thé matcha 7,50€
D5 - Tiramisu 6,90€
NOS GLACE & SORBETS :
D10 - Mochi glacé* 6,00€
(creme glacée enrobée d’une fine pate de riz)(Choix : Thé vert, Passion, Sakura)
D11 - Glaces & Sorbets* 3,00€/1 boule - 5,50€/2 boules

(Choix des glaces : Pistache, rhum raisin, thé matcha, menthe-chocolat) (Choix des sorbets: Framboise Yuzu, ananas, passion,
mangue, citron vert, mandarine, coco)

NOS DOUCEURS :
D20 - Créme : Yuzu / Thé matcha / Chocolat / Café 5,90€
D21 - Litchis au sirop* 5,50€
D22 - Nougat dur maison ou mou* 4,50€
D23 - Perles coco* 4,50€
D24 - Coupe de fruits exotiques* 8,50€
D25 - Café gourmand 10,50€

D26 - Thé gourmand 12,50€



